
 CRAFT CHEESE
Страчателла . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100 г  . . . . 1600

Буррата  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .300 г  . . . . 4200

Моцарелла  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .350 г  . . . . 4200

Рикотта  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100 г  . . . . . . 500

Бри  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100 г  . . . . 1500

Гауда  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100 г  . . . . 1800

Чеддер  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100 г  . . . . 2000

Раклет . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100 г  . . . . 1900

Скаморца классическая  . . . . . . . . . . .100 г  . . . . 2100

Скаморца копченая  . . . . . . . . . . . . . . . .100 г  . . . . 2100

Качотта классическая  . . . . . . . . . . . . .100 г  . . . . 1700

Качотта с грецким орехом  . . . . . . . .100 г  . . . . 1800

Качотта с перцем  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100 г  . . . . 1900

Качотта с трюфелем  . . . . . . . . . . . . . . .100 г  . . . . 1900

Качотта с фисташкой  . . . . . . . . . . . . . .100 г  . . . . 1900



Mountain Brie — сыроварня у подножья Медеу, где 
чистый горный воздух и натуральное молоко создают 
особую глубину вкуса, выводя сыроварение на новый 

уровень. Мы используем только свежее сырьё от 
фермерских хозяйств, а минералы горной воды и 

мягкий климат придают сырам более насыщенный и 
чистый аромат.

Наши мастера варят сливочную моцареллу и молодую 
буррату с нежными нитями страчателлы внутри, 

полутвёрдый раклет с пряным оттенком, ароматную 
гауду и ещё более 15 видов популярных во всём мире 

сыров. Каждый сорт зреет постепенно, ведь настоящий 
вкус — как и горы — не терпит спешки.


